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EPICERIE & COFFEE-SHOP

Al

| DAY

8h30 - 15h

LE PETIT DEJ’ jusqua 11h | 14€

GRANOLA MARLETTE ¥

8,50€

Granola, fromage blanc (ou yaourt coco), fruits frais, miel

CHIA BOWL ¥

8,50€

Graines de chia, lait d’avoine, fruits frais, granola, sirop d’érable

CEUFS BROUILLES English muffin & salade
1 ingrédient au choix :

- Champignons rotis

- Tomates cerises

- Bacon

- Jambon blanc Prince de Paris

- Comté

1 ingrédient supplementaire: + 2,00€

DOUBLE CEUF A LA COQUE

Beurre demi-sel & mouillettes

TARTINES DE PAIN, BEURRE & CONFITURE

14,00€

7,50€

4,50€

BRUNCH

9h30 - 15h
LE BRUNCH | 25€

CARTE SALEE ¢ partir de 09530

TARTINE CHAMPI-COMTE 15,00€
English muffin, Comté fondant, champignons rotis, oeuf mollet,
créme de champignons, noisettes, pickels & salade (sup bacon +2€)

B.E.C. (BACON EGG & CHEESE) 15,00€
Bun brioché, ceufs brouillés, bacon, Comté fondant, échalottes
confites, salade

SANDWICHS (en semaine uniquement)
GROUIN 10,00€

Jambon Prince de Paris, Comté fondant, cornichons, moutarde,
beurre, salade

GREEKDWICH (a partir de 11h) 12,00€
Aubergine grillée, pesto, tomates cerises, feta, concombre, olives de
kalamata, oignon rouge, menthe fraiche.

ASSIETTES MARLETTE (a partir de 12h) 15,00€
- Greek burattina : Tomates cerises marinées, concombre, olives
noires de kalamata, burrata crémeuse, oignon rouge, menthe fraiche,
croutons & |'huile d’olive.

- La Marlette : Aubergine grillée, tabouleh d’'épeautre aux herbes,
oeuf mariné, concombre, feta, sauce yaourt grec & tahini Kalios,
chutney, radis, roquette (en semaine uniquement)




BOISSONS CHAUDES

CAFES DE SPECIALITE

Espresso

Double espresso

Double espresso créme fouettée
Cortado

Long black

Café filtre

Latte

Cappuccino

Flat white (double shot)

Moka

+ Lait d’avoine

THES ET INFUSIONS
Thé & Infusions bio
Infusion au gingembre confit maison

LATTE (sans caféine)
Chai latte
Golden latte (Curcuma, gingembre, cardamone vert, muscade)

Green latte (Matcha, gingembre, moringa)
+ Lait d’avoine

CHOCOLATS CHAUDS

Chocolat chaud maison
Chocolat chaud créme fouettée
Chocolat chaud Cream & Cookies

+ Lait d’avoine

GATEAUX MARLETTE

BOISS

2,50€
3,50€
4,50€
3,00€
3,50€
4,00€
4,50€
4,50€
5,50€
5,00€

0,50€

4,50€
5,00€

5,50€
5,50€
5,50€

0,50€

5,00€
5,50€
6,90€

0,50€

GATEAUX

ONS

BOISSONS FRAICHES

JUS FRAIS
Jus de fruits préssés : Orange, pomme, ou citron

Jus de fruits frais : Pamplemousse

Jus mixé du jour:

- Detox : Céleri, pomme, citron, gingembre
- Fresh : Concombre, pomme, menthe
-POC : Pomme, orange, carotte, gingembre

FRAPPES

Thé glacé maison
Citronnade glacée maison
Café frappé

Latte frappé

Moka frappé

4,90€

4,50€
6,90€

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

Chai, Green matcha, Golden ou Raw cacao Latte frappé 5,50€

Gingembre frappé

BIERES & CIDRES BIO

Les Petites Réthaises « La Maline » - IPA
Les Petites Réthaises « La Quichenotte » - Blanche
Cidre bio Sassy - Demi Sec

5,50€

6,00€
6,00€
6,00€

LES CAFES TRES GOURMANDS ¥ | 11,50€

Café de spécialité, thé ou chocolat chaud
+ au choix :

- Assortiment de 3 gateaux Marlette ¥

- Cookie, fruits rouges et créme fouettée ¥
Changement de boisson +1,50€

Tous nos géateaux sont réalisés avec nos préparations pour gateaux Marlette disponibles dans le
partie boutique. Cuisinez-les chez vous !

Venez faire votre choix au comptoir !
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Retrouvez-nous en ligne : www.marlette.fr - Facebook : Marlette - Instagram : @marlette_marlette

Prix nets TTC service compris - Nous n'acceptons pas les chéques - La liste des allergénes est disponible au comptoir



